DELEN

VOOR

HOOFD

BROOD

truffelboter met krokante zwarte olijven

COPPA DI PARMA

dungesneden gedroogde ham | Amsterdams zuur

OLIJVEN

groene & zwarte olijven | olijfolie

CARPACCIO

truffelmayonaise | Parmezaan | rucola

TOSCAANSE TOMATENSOEP

met basilicum

ZALM RILLETTES

granaatappel | kafir | zeekralolie

GEROOSTERDE KNOLSELDERIJ

pappadum | titti frutti | amandel | wasabi mayonaise

STEAK TARTAAR AMERICAN

marrow butter | augurk | toast

GEROOKTE PORTOBELLO

hummus | pesto | pompoenpitten

VIS VAN DE DAG

wij vertellen er graag over

LIBANESE AUBERGINE

linzen | harissa | Tomme de Savoie kaas

KLOOSTER BURGER medium

ui-bacon compote | cheddar | groene salade

SALTIMBOCCA

courgette spaghetti | padron peper | saliesaus

KLOOSTER STEAK
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met pepersaus, béarnaise of knoflookjus | seizoen groenten menu +6

Bij de hoofdgerechten serveren we friet met mayonaise
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GEBAKKEN AARDAPPELS b
In de boter gebakken | bieslook | sjalot

SEIZOEN GROENTEN b
mix van groenten

VERSE FRIET 4

met mayonaise

FRAMBLLJ 8
frambozen scone | rozenroom | framboossorbet

GO NUTS! 9
nougat | amandel-baileysmousse | pindaijs

COUPE APPLECRUMBLE 8
vanille-ijs | boerenjongens | slagroom

CREPE SUZETTE 9

Grand marnier | sinaasappel compote | vanille room

BOEREN KAZEN 11
Shorpshire blue | Blije Geit | Petit Doruvael | boeren brokkel menu +3

KOFFIE BONBONS 7

koffie naar keuze | 2 bonbons

Allergenenkaart of Engelse kaart? Vraag ons er gerust naar!

Op deze menukaart staat een selectie van ons complete aanbod,
waardoor wij de kwaliteit bij grote tafels kunnen blijven garanderen.

AVOND va. 9 personen



